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Descripcion general /79

Se recomienda leer detenidamente este manual, que contiene todas las indicaciones para

mantener inalteradas las cualidades estéticas y funcionales del aparato adquirido. Para mas
informacion sobre el producto: www.smeg.com

Estas instrucciones son validas dnicamente para los paises de destino indicados en la placa de
caracterisficas que se encuentra aplicada en el aparato.

La encimera de coccién empotrada pertenece a la clase 3.

ADVERTENCIAS

Advertencias generales de llama con una tapa o una tela
seguridad ignifuga.
Dafios a las personas * El uso de este aparato estd

permitido a los nifios a partir de
los 8 afios de edad y a las
personas con capacidad fisica,
sensorial o mental reducida o
con falta de experiencia 'y
conocimiento, siempre que
estén supervisados o instruidos
sobre el uso seguro del
aparato y sobre los posibles
peligros que conlleva.

Los nifios no deben jugar con
el aparato.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afios si no estdn
continuamente vigilados.

* Este aparato y sus partes
accesibles se calientan mucho
durante su uso. Mantenga a
los nifios alejados del aparato.

* Durante su uso el aparato se
calienta mucho. Preste atencion
en no focar por ningdn motivo
las resistencias.

* Protéjase las manos con
guantes térmicos durante la .
manipulacion de las ollas
calientes. .

* Nunca intente apagar una
llama o incendio con agua:
apague el aparato y cubra la
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No permita que los nifios
menores de 8 afios se
acerquen al aparato durante
su funcionamiento.

Las operaciones de limpieza 'y
mantenimiento no deben ser
efectuadas por nifos sin
supervision.

Preste la mdéxima atencion, la
zona de coccién se calienta
muy rapidamente. No ponga a
calentar las ollas vacias,
Peligro de sobrecalentamiento.
Después de su uso, apague las
zonas de coccion que
permanecen muy calientes
durante un cierto periodo de
fiempo después de su
apagado. No toque las
superficies de la encimera de
coccion.

Hay que vigilar siempre el
proceso de coccion. Hay que
vigilar constantemente un
proceso de coccion breve.
ATENCION: Cocinar sin
supervision alimentos que
confengan grasa y/o aceite
puede ser peligroso y podria
provocar un incendio.
NUNCA intente extinguir un
incendio con agua; apague el
aparato y, después, cubra la
llama con una tapa o con una
tela, por ejemplo.

No utilice las funciones Booster
y/ 0 Double Booster (si estén
presentes) para calentar
alimentos grasos o aceites;
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peligro de incendio.

Durante la coccién, no apoye
objetos metdlicos, como
cubiertos o vajilla en la
superficie de la encimera de
coccién porque podrian
sobrecalentarse.

No utilice alimentos enlatados,
envases cerrados o envases de
pldstico para la coccion,

No introduzca objetos
metdlicos con punta (cubiertos
o herramientas) en las ranuras
del aparato.

No utilice ni conserve
materiales inflamables cerca
del aparato.

No vierta agua directamente
en las bandejas muy calientes.
Apague el aparato después de
SU USO.

No tire nunca del cable para
quitar el enchufe (si lo hubieral.

NO UTILICE NI CONSERVE
MATERIALES INFLAMABLES
EN EL CAJON (SI ESTA
DISPONIBLE) O CERCA DEL
APARATO.

NO UTILICE AEROSOLES
CERCA DE ESTE APARATO
MIENTRAS ESTE
FUNCIONANDO.

NO MODIFICAR ESTE
APARATO.

Antes de cualquier infervencion
en el aparato (instalacién,
mantenimiento,
posicionamiento o
desplazamiento), use siempre
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equipos de proteccién
individual.

No limpie el aparato si ain
estd caliente o en
funcionamiento.

Antes de cualquier operacion
en el aparato, desconecte la
energia eléctrica general.
Nunca intente reparar el
aparato personalmente,
dirfiase a un técnico
cualificado.

Haga realizar la instalacion, el
mantenimiento vy las
reparaciones por personal
cualificado conforme a las
normas vigentes.

Para evitar cualquier peligro, si
el cable de alimentacion
eléctrica se dafia, contacte
inmediatamente con el servicio
de asistencia técnica para la
sustitucion.

Fn caso de que se formen
fisuras, griefas, o si la superficie
de coccion de vitrocerdmica se
rompiese, apague
inmediatamente el aparato
para evitar la posibilidad de
recibir descargas eléctricas.
Desconecte la alimentacion
eléctrica y llame al servicio de
Asistencia Técnica.

No toque o limpie la superficie
de la encimera de coccion
mientras esté funcionando o los
indicadores de calor residual
estén activos.

Active el bloqueo de mandos si
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hay nifios o animales
domésticos que puedan
alcanzar la encimera de
coccion.

Preste mucha atencion a los
nifios, porque dificilmente
pueden ver la indicacién de
calor residual. Después del uso
las zonas de coccién siguen
estando muy calientes durante
cierto periodo de tiempo,
incluso si estén apagadas.
Evite que los nifios entren en
confacto con la encimera.

El aparato no ha sido
concebido para funcionar con
temporizadores externos ni con
sistemas de control remoto.
ATENCION: Utilice solamente
una pantalla de proteccion
disefiada por el fabricante del
aparato de coccion. El uso de
pantallas de proteccién
inadecuadas puede producir
accidentes.

Dafios al aparato

 No utilice detergentes

abrasivos agresivos ni
rascadores metdlicos afilados
para la limpieza de la puerta
de cristal del horno, dado que
podrian rayar la superficie del
cristal y provocar la rotura del
mismo.

Emplee, de ser necesario,
utensilios de madera o pléstico.
No utilice chorros de vapor
para limpiar el aparato.
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No utilice el aparato como
superficie de apoyo.

No obstruya las aberturas ni
las ranuras de ventilacion y
eliminacion del calor.

No se siente sobre el aparato.
No deje el aparato sin
vigilancia durante las
cocciones que puedan
comportar el
sobrecalentamiento e incendio
de grasas y aceites. Preste la
md&xima atencion.

Peligro de incendio: No
coloque/conserve objetos
sobre las superficies de
coccion.

No rocie productos en aerosol
cerca del aparato.

NO UTILICE NUNCA EL
APARATO PARA CALENTAR
LA VIVIENDA.

No utilice vaijillas o envases de
pldstico para la coccion,

Los recipientes o las planchas
deben colocarse dentro del
perimetro de la encimera de
coccion.

Todos los recipientes deben
tener el fondo plano 'y
uniforme.

En caso de derrames o
desbordamientos, elimine el
exceso de liquido de la
encimera de coccién.

No vierta sustancias dcidas,
como zumo de limén o
vinagre, en la encimera.

No derrame azicar o mezclas
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dulces en la encimera de
coccion durante la coccion.
No apoye materiales o
sustancias que podrian fundirse
o incendiarse (papeles,
plastico o papel de aluminio)
durante la coccion.

No utilice chorros de vapor
para limpiar el aparato.
Apoye los recipientes
directamente sobre la
superficie de vitroceramica.
No ponga ollas o sartenes
vacias en la zonas de coccion
encendidas.

No utilice materiales dsperos o
abrasivos ni rascadores
metdlicos afilados.

En las partes de acero o
tratadas superficialmente con
acabados metdlicos (por
ejemplo anodizadas,
niqueladas o cromadas) no
utilice productos de limpieza
que contengan cloro,
amoniaco o lejia.

En las partes de cristal no utilice
detergentes abrasivos o
corrosivos (por ejemplo
productos en polvo,
quitamanchas y estropajos
metdlicos).

La superficie de vitrocerdmica
es muy resistente a los golpes,
aun asf evite la caida de
objetos sélidos y duros sobre la
superficie de coccién, podrian
causar la rotura de la misma.

* Mantenga siempre limpiasy no

Q1477B461 /A



apoye objetos de ningun tipo
en las teclas sensor.

e Para evitar rayar la superficie
del vidrio, no arrastre ollas y
sartenes sobre la placa de
coccion, levantelas y vuelva a
colocarlas donde desee.

* Este aparato se puede usar
hasta una altura méxima de
2000 metros sobre el nivel del
mar.

Instalacién

e NO INSTALE ESTE APARATO
EN LANCHAS O
CARAVANAS.

* No instale el aparato encima
de un pedestal.

* Antes de cualquier intervencion
en el aparato (instalacion,
mantenimiento,
posicionamiento o
desplazamiento) use siempre
equipos de proteccion
individual.

» Compruebe que el mueble

tenga las aberturas requeridas.

e Compruebe que el material del
mueble sea resistente al calor.

* Haga realizar la instalacién, el
mantenimiento y las
reparaciones por personal
cualificado conforme a las
normas vigentes.

* La conexion eléctrica debe ser
realizada por personal técnico
cualificado.

* Esobligatorio efectuar la
puesta a tierra de conformidad
con las normas de seguridad
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de lainstalacién eléctrica.
Utilice cables resistentes a una
temperatura de al menos

Q0 °C.

El par de apriete de los tornillos
de los conductores de
alimentacion del terminal de
bornes debe serde 1,5-2 Nim.
Tenga cuidado si se conectan
aparatos eléctricos
adicionales. Los cables de
conexién no deben entrar
nunca en contacto con las
zonas de coccién calientes.

La instalacion y cualquier
sustituciéon del cable de
conexion eléctrica debe ser
hecha exclusivamente por
personal técnico autorizado.
Permita la desconexién del
aparato tras la instalacién,
mediante un enchufe accesible
o un interruptor en caso de
conexion fija.

Instale en la linea de
alimentacién un dispositivo de
corte omnipolar, con una
distancia de apertura de los
contactos que permita la
desconexion completa en las
condiciones de la categoria de
sobretensién lll, de acuerdo
con las normas de instalacion.
Este aparato se puede usar
hasta una altura maxima de
2000 metros sobre el nivel del
mar.

(18]

Funcién del aparato
Este aparato debe utilizarse
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para la coccién de alimentos en

entornos domésticos. Cualquier

ofro uso se considera
inadecuado. Ademds, no se
puede utilizar:

* enla zona de la cocina por
parte de dependientes en
fiendas, en oficinas y en ofros
ambientes laborales;

* en granjas/establecimientos
de turismo rural;

* por parte de clientes en
hoteles, albergues y ambientes
residenciales:

* en los bed and breakfast.

Este manual de uso

* Este manual de uso forma parte integrante
del aparato y debe guardarse infegro y al
alcance del usuario durante todo el ciclo de
vida del aparato.

* Antes de utilizar el aparato, lea
defenidamente el presente manual de uso.

* las explicaciones de este manual incluyen
imé&genes que describen lo que aparece
actualmente en la pantalla. Recuerde, sin
embargo, que el aparato podria disponer
de una version actualizada del sistema, por
fanfo, lo que se visualiza en la pantalla
podria ser diferente de lo mostrado en el
manual.

Responsabilidad del fabricante

El fabricante no se hace responsable por los

dafios a personas y cosas causados por:

* uso del aparato distinfo al previsto;

* incumplimiento de las prescripciones del
manual de uso;

* manipulacién aunque solo sea de una parte
del aparafo;

* utilizacion de repuestos no originales.

Placa de identificacién

La placa de identificacion lleva los datos
técnicos, el nimero de serie y la marca. No
quite nunca la placa de identificacién.
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Eliminacién

E: Conforme a la directiva europea RAEE
(2012/19/UE), este aparato se debe

desechar al final de su vida il

separandolo del resto de residuos.

Este aparato no contiene sustancias en
cantidades suficientes para ser consideradas
peligrosas para la salud y el medio ambiente,
de conformidad con las directivas europeas
actuales.

Tensién eléctrica
Peligro de electrocucién
¢ Desconecte la alimentacion eléctrica
general.

¢ Desconecte el cable de alimentacién de la
toma de corriente.

Para desechar el aparato:

* Corte el cable de alimentacion y refirelo.

* Enfregue el aparato en los centros
adecuados de recogida selectiva de
residuos eléctricos y electrénicos, o bien
devuélvalo al distribuidor al comprar un
producto equivalente, en relacién de uno a
uno.

Se hace notar que para el embalaje del

aparato se ufilizan materiales no contaminantes

y reciclables.

* Entregue los materiales del embalaje en los
cenfros adecuados de recogida selectiva.

Embalajes de plastico
Peligro de asfixia

¢ No deje sin vigilancia el embalaje ni partes
del mismo.

¢ No permita que los nifios jueguen con las
bolsas de pldstico del embalaje.

Datos técnicos de eficiencia
energética

La informacién segun la normativa europea de
disefio ecolégico se encuentra en un
documento aparte que acompaiia a las
insfrucciones del producto.

Estos dafos se encuentran en la “"Hoja de
informacién del producto”, que se puede
descargar en el sitio web en la pagina
dedicada al producto en cuestion.

* Este aparato se puede usar
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hasta una altura mdéxima de
2000 metros sobre el nivel del
mar.

Informacién sobre el consumo de
energia en modo apagado/stand-by
Los datos técnicos sobre el consumo en modo
apagado/stand-by del aparato se pueden
enconfrar en la pagina web www.smeg.com,
en la pdgina dedicada al producto en cuestion.

DESCRIPCION

Cémo leer el manual de uso

Este manual de uso utiliza las siguientes
convenciones de lectura:

A Advertencia/Atencion

/ Informacién,/ Sugerencia

Descripcién general

@

1 6

1: Panel de mandos

2: Zona de coccién delantera
3: Zona de coccién trasera

4: Testigo de calor residual

5: Resistencia barbacoa

: Testigo resistencia barbacoa

Simbolos zonas de coccién

E)] Zona delantera
E)] Zona frasera

uso

Mandos de la placa

Utiles para encender y regular los quemadores
de la placa de coccion. Pulse y gire los mandos
hacia la izquierda hasta el valor deseado. Las
luces testigo situadas al lado de los mandos
indican el calor residual, se encienden cuando
las zonas de coccion superan los 50 °C.

La luz tesfigo de la resistencia de la barbacoa
sefiala que la placa estd en fase de
calentamiento. El apagado de esfe tesfigo
indica que se ha alcanzado la temperatura
programada. Una intermitencia regular indica
que la temperatura en el interior del horno se
mantiene constantemente en el nivel
programado.

Operaciones preliminares

Vea Advertencias generales de
seguridad.
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* Quite todas las peliculas de proteccion
externas e infernas del aparato y los
accesorios (si los hubieral.

* Quite las posibles efiquetas (a excepcién
de la placa con los datos técnicos).
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Funciones basicas

Primera conexién a la corriente

En la primera conexién a la corriente o fras una
interrupcion y un restablecimiento de la misma,
se realiza un control automdtico que enciende
las luces testigo y las pantallas durante unos
segundos. Al finalizar, se podrd utilizar
normalmente el aparato.

Consejos précticos para el ahorro energético

El digdmetro de la base de la olladebe coincidir
con el didmetro de lazona de coccién.

Didmetros de los recipientes utilizables

22 .. Potencia consumi-
Zona Diametro del recipiente

da
140 mm 1400 W
210 mm 1850 W

Al utilizar la placa por primera vez, es

:
7

necesario calentarla a la temperatura

maxima el tiempo suficiente para
quemar cualquier resto de grasa de
fabricacién que podria provocar un
olor desagradable a la comida.

* Durante la compra de una ollg, verifique si
el diametro indicado se refiere al fondo o a
la parte superior del recipiente, porque este
dltimo es casi siempre mds grande que el
del fondo.

* Elfondo de los recipientes debe ser muy
grueso y perfectamente plano. Ademds,
debe estar limpio y seco, como también la
encimera.

* Cuando se preparan platos con tiempos
largos de cocciédn, se puede ahorrar tiempo
y energia ufilizando una olla a presién, que
ademds permite conservar las vitaminas
contenidas en los alimentos.

¢ Asegurese de que la olla a presion
contenga suficiente liquido, porque el
sobrecalentamiento provocado por la falta
del mismo podria dafiar la olla y la zona de
coccion.

* Sies posible, cubra siempre los ollas con
una fapa adecuada.

¢ Elijo la olla adecuada para la cantidad de
alimento que desea cocinar. Una olla
grande pero semivacia implica un derroche
de energia.

¢ No ufilice recipientes de hierro fundido o
con el fondo &spero.

/ Sila encimera de coccion y el horno se

£ | utilizan al mismo tiempo, en
determinadas condiciones podria
superarse el limite maximo de potencia
utilizable de la propia instalacion
eléctrica.
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Uso de recipientes

Durante la coccién, todos los recipientes o las
parrillas deben estar situados dentro del
perimefro de la placa para evitar que la
encimera o la parte superior se quemen o
dafien.

/ Al final de cada uso, compruebe

siempre que los mandos estdn en

posicion neutra.
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Tabla indicativa de las cocciones
Nivel de

potencia

Tipos de coccién Adecuada para...

Confinuacion de la coccion de cantido-
1 des reducidas de comida (potencia min- Fundir mantequilla, chocolate o similares
ima)

Continuacién de la coccion de cantida- Mantener en ebullicién pequefias canfidades de agua,
des reducidas de comida batir salsas de yema de huevo o mantequilla

Recalentar comidas sélidas vy liquidas, mantener en ebul-
4-5  Confinuacién de una coccién licién agua, descongelar congelados, tortillas de 2-3
huevos, platos de fruta y verdura, cocciones varias

Cocinar carne, pescado y verdura esfofada, platos con

Coccién de grandes cantidades de :
o} o mayor o menor cantidad de agua, preparar mermela-
comida
das, etc.
7_.g  Coccion de grandes cantidades de Asados de carne o pescado, higado, dorado de camne
comida, asar y pescado, huevos, efc.
9 Asar, doror, cocer (potendo mo’ximo] Frefr coq qs:ene patatas, efc, poner rop|domeme el agua
en ebullicién
Placa barbacoa puede poner:

* Agua para recoger la grasa producida por
la coccién (no debe superarse el litro y
medio de agua dentro del recipiente), o;

* Una capa de roca volcdnica que permite
mantener durante mds tiempo el calor y, por
tanto, mejorar los tiempos y la calidad de la
coccion.

/ e La resistencia basculante, si estd

£ levantada, debe bloquearse
siempre con el dispositivo corredero
correspondiente.

e Antes de levantar la resistencia
asegurese de que esfé fria. |Peligro
de quemaduras!

e Cuando la resistencia estd
levantada tenga cuidado de no
activar el dispositivo de
accionamiento. jPeligro de

Puede usar la parrilla para cocinar a la
plancha, gratinar o como barbacoa. En el

recipiente sittado debajo de la resistencia se quemadurasl
Limpieza de la encimera regularmente después de cada uso, dejandolas
vitrocerdmica enfriar previamente.
Vea Advertencias generales de Llrln'plez'o ordinaria diaria "
seguridad. Utilice siempre solo productos especificos que

no confengan abrasivos ni sustancias ¢cidas a
base de cloro. Vierta el producto sobre un
pafio humedo y péselo por la superficie, aclare
cuidadosamente y seque con un frapo suave o

Limpieza de las superficies

Para una buena conservacién de las
superficies, es necesario limpiarlas
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con un pafio de microfibra.

/ En caso de suciedad resistente, efectie

£ | lalimpieza en frio con una esponja
para plafos humedecida con agua y
detergente neutro; a continuacion,
seque con un pafo de microfibra.

/ Después de limpiar es necesario secar

£ | cuidadosamente el aparato, ya que los

Limpieza semanadl

Limpie y cuide la encimera una vez a la semana
con un producto comdn para la limpieza de la
virocerdmica. Respete siempre las indicaciones
del fabricante. La silicona contenida en esfos
productos genera una pelicula protectora
hidrorrepelente y contra la suciedad. Todas las
manchas quedan en la pelicula y, por tanto,
pueden ser eliminadas con facilidad. Seque
después la superficie con un pafio limpio.
Tenga cuidado de que no queden restos de
defergentes en la superficie de coccion, porque
tendrian una reaccién agresiva cuando se
caliente y podrian modificar la estructura de la
misma.

Manchas de comida o restos

Las posibles manchas claras causadas por el
uso de ollas con fondo de aluminio pueden
eliminarse con un pafio himedo impregnado en
vinagre. En caso de que después de la coccion
quedaran residuos quemados, quitelos,
enjuague con agua y seque bien con un pafio
limpio. Los granos de arena que pueden
haberse caido en la encimera de coccion
durante la limpieza de verduras, patatas, efc.
podrian rayarla al mover las ollas. Quite, por
tanto, inmediatamente los posibles granos de
arena de la superficie de coccién. Los cambios
de color no influyen en el funcionamiento y la
estabilidad del vidrio. De hecho, no se trata de
modificaciones del material de la encimera de
coccioén, sino de simples restos no eliminados
que se han carbonizado. Se pueden formar
superficies brillantes debidas al roce de los
fondos de las ollas, especialmente si son de
aluminio, y al uso de defergentes no
apropiados. Es diffcil quitarlos mediante el uso
de productos normales para la limpieza. Puede
ser necesario repetfir la limpieza varias veces. El
uso de detergentes agresivos, o la friccién con
el fondo de las ollas, podrian deslustrar con el
fiempo las decoraciones de la encimera de

coccién y contribuir a la formacién de manchas.

chorros de agua o detergente podrian
alterar el correcto funcionamiento del
aparato y su estética.

Limpieza de la placa barbacoa

/ * Antes de levantar la resistencia
£ asegurese de que esté fria. jPeligro

/ Se aconseja ufilizar los productos de
= | limpieza distribuidos por el fabricante.

82 - LUMPIEZAY MANTENIMIENTO

de quemaduras!

* Cuando la resistencia estd
levantada tenga cuidado de no
activar el dispositivo de
accionamienfo. jPeligro de
quemaduras!

Extraiga la parrilla de su alojamiento después
de haber dejado que se enfrie. Limpiela con un
detergente normal y una esponja no abrasiva.
Para quitar la bandeja grasera situada bajo la
resistencia de la barbacoa:

1. Refire la parrilla de la manera indicado;

2. levante la resistencia v fijela moviendo el
seguro hacia la derecha (como se muestra
en la figura); *véase el capitulo «Placa
barbacoa»

3. Quite la bandeja grasera utilizando las dos
asas y proceda a su limpieza utilizando
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detergentes especiales para acero
inoxidable y una esponja no abrasiva.

Qué hacer si...

La encimera de coccién no funciona:

¢ Controle que la encimera de coccién esté
conectada y que el inferruptor general esté
activado.

¢ Controle que no se produzcan
inferrupciones de corriente.

¢ Controle que no haya saltado el fusible. En
este caso susfituya el fusible.

¢ Controle que no haya saltado el interruptor
magnefotérmico de la instalacion
doméstica. En este caso, reactive el
interruptor.

Los resultados de la coccion no son

satisfactorios:

* Controle que la temperatura de coccion no
sea demasiado alta o demasiado baja.

INSTALACION

* AsegUlrese de que la encimera cuente con
la ventilacion correcta y de que las tomas
de aire estén completamente libres.

La encimera de coccién produce humo:

¢ Deje que se enfrie y limpie la encimera de
coccién al terminar la coccién.

¢ Controle que la comida no haya
desbordado v si fuese necesario use un
recipiente mds grande.

Los fusibles o el interruptor magnetotérmico de

la instalacion doméstica saltan repefidamente:

* llame al Servicio de Asistencia o a un
electricista.

Aparecen rofuras o grietas en la encimera de

coccion:

¢ Apague inmediatamente el aparato,
desconecte la alimentacion eléctricay
llame al Servicio de Asistencia.

Conexién eléctrica

Vea Advertencias generales de
seguridad.

Informacién general

Compruebe que las caracterisficas de la red
eléctrica coincidan con los datos indicados en
la placa.

La placa de identificacion, con los dafos
técnicos, el nimero de serie y la marca, estd
aplicada visiblemente en el aparato.

No quite nunca esta placa.

Realice la conexién a tierra con un cable por lo

Q1477B461 /A

menos 20 mm mds largo que los demds.

El aparato puede funcionar en los siguientes
modos:

e 220-240V IN™
220-240V" 0,75 mm?

20 mm
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/ Los valores indicados mas arriba se
£ refieren a la seccién del conductor
interno.

Conexién fija

Instale en la Iinea de alimentacién un dispositivo
de corte omnipolar, con una distancia de
apertura de los contactos que permita la
desconexion completa en las condiciones de la
categoria de sobretensién Ill, de acuerdo con
las normas de instalacion.

Para los mercados de Australia y Nueva
Zelanda:
La desconexién incorporada en la conexién fija

debe cumplir con la normativa AS/NZS 3000.

Conexién con enchufe y toma de corriente
Compruebe que el enchufe macho y la toma de
corrienfe sean del mismo fipo.

Evite el uso de reducciones, adaptadores o
derivadores, ya que podrian causar
calentamientos o quemaduras.

Abertura para instalacién encastrada

Indicaciones de seguridad para el
posicionamiento y la instalacién

Vea Advertencias generales de
seguridad.

* lainstalacion puede ser de materiales
diversos, como mamposteria, metal,
madera maciza y madera revestida de
laminados plasticos, siempre que sean
resistentes al calor (> Q0 °C).

¢ Enchapados, colas o revestimientos
plasticos en los muebles adyacentes deben
ser termorresistentes (> Q0 °C), en caso
contrario podrian deformarse con el tiempo.

¢ Siel mueble no dispone de la apertura
empotrada necesaria, se deberd realizar
mediante una obra de carpinteria y,/o de
albafileria que deberd llevar a cabo un
fécnico competente.

* ladistancia minima que hay que observar
entre las campanas de aspiracién v la
superficie de coccién debe corresponder
como minimo a la indicada en las
instrucciones de montaje de la campana de
aspiracion.

* Hay que respetar fambién las distancias
minimas de los recortes de la encimera en el
lado trasero, como se indica en las
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insfrucciones de monfaje.

¢ Siel aparato se instala sobre un horno, este
debe estar dotado de ventilador de
refrigeracion.

Dimensiones del aparato (mm)

701

Dimensiones del mueble (mm)

/ \

5

X (mm) Y (mm)
292 494
A(mm) B(mm) C(mm)* D(mm) E(mm)

min. 110 min. 460 min. 750 20+70 min. 50

*En caso de mueble colocado encima de la
placa de coccion. En caso de campana
extractora, consulte los valores indicados en el
manual.

Fijacién al mueble

Antes del montaje, para evitar infiliraciones de

liquidos entre el marco de la placa de coccion

y la encimera, ponga la junta adhesiva a lo

largo de todo el perimetro de la placa de

coccion.

1. Consulte la altura indicada en la figura y
tenga en cuenta que los lados largos de las
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partes delantera y frasera siempre deben
quedar a ras del orificio.

4. Recorte con cuidado el borde que sobra de
la junta (B).

wwy-g”

‘wwy - g

A

] 1

2. Para que se adhiera, ejerza una ligera
presion en la superficie del contorno
exterior del orificio realizado en la
encimera superior. Los lados delantero y
frasero de la junta deben quedar a ras del
orificio.

(1]

P

4 .

)

S

3. Apoye la placa sobre la junta aislante y
fiiela a la estructura de apoyo con los
tomillos y las abrazaderas de fijacion
suministradas (A) hasta que quede
perfectamente plana.

B

/ Las abrazaderas solo se colocan una
& | vez que la placa estd apoyada en la
junta.

En compartimiento neutro

En caso de que haya ofros muebles debajo de
la placa de coccién, deberd instalarse un
doble fondo de madera a una distancia minima
de 20 mm desde el lado inferior de la placa de
coccién para evitar confactos accidentales. El
doble fondo solo debe poder extraerse con las
herramientas adecuadas.

SN b
A i
B
A min. 20 mm
B mdx. 100 mm

En caso de no instalar el doble fondo
de maderaq, el usuario puede entrar en
contacto accidentalmente con partes
corfantes o calientes.
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Para el instalador

* Encaso de conexién con enchufe, este
siempre fendré que quedar accesible
después de la instalacion.

¢ No doble ni afrape el cable de
alimentacién.

e Hay que instalar el aparato siguiendo los
esquemas de instalacion.

¢ No trate de desenroscar o forzar el codo
roscado del manguito. Podria dafar esta
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parte del aparato, que puede invalidar la
garantia del fabricante.

e Entodas las conexiones, utilice agua 'y
jabén para comprobar que no haya
pérdidas de gas. NO use llamas libres para
detectar pérdidas.

¢ Encienda todos los quemadores uno por
uno y al mismo tiempo para garantizar el
funcionamiento correcto de la llave de paso
del gas, del quemador y del encendido.

¢ Gire los mandos de los quemadores hasta
la posicién de llama miima y observe la
estabilidad de la llama de cada quemador,
uno por uno y todos junfos.

¢ Siel aparato no funciona correctamente
después de haber realizado todos los
controles, contacte con el Servicio de
Asistencia Autorizado de su zona.

¢ Una vez que el aparato estd instalado
correctamente le rogamos que instruya al
usuario sobre el método correcto de
funcionamiento.

86 - INSTALACION Q1477B461 /A



