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1. INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD
@Para su seguridad y para
garantizar el correcto
funcionamiento del aparato, lea
atentamente este manual antes
de instalarlo y utilizarlo por
primera vez. Estas
instrucciones deben acompanar
siempre el aparato, incluso en
caso de mudanza o venta. Los
usuarios deben conocer
perfectamente el
funcionamiento y las
caracteristicas de seguridad
del aparato.
Los sistemas de induccién
de estas placas de coccion
cumplen con las disposiciones
de las Directivas EMC y EMF y
no deberian interferir con otros
dispositivos electronicos. Los
portadores de marcapasos o de
otros dispositivos electronicos
implantados deben consultar
con su médico de cabecera o
con el fabricante del dispositivo
implantado para determinar
si este es lo suficientemente
resistente a las interferencias.

Las conexiones
eléctricas deben ser
realizadas por un técnico
especializado. Antes

de efectuar la conexioén
eléctrica, consulte la
seccion CONEXION
ELECTRICA.

Para los aparatos equipados

con cable de alimentacion, la
disposicion de los bornes o el
tramo de los conductores entre
la fijacion del cable y los bornes
debenrealizarse de maneraque
los conductores cruzados por
la corriente queden tensados
antes que el conductor de
puesta a tierra en caso de que
el cable se suelte.

- EI fabricante no se hace
responsable de ningun dafio
que resulte de una instalacion
incorrecta o inadecuada.

« Controle que la tension de
red coincida con la indicada
en la placa con el numero
de serie fijada en el interior
del producto.

- Las conexiones eléctricas
fijas deben incorporar los
medios de desconexion
previstos por las normas
vigentes.

- Para los aparatos de clase |,
compruebe que la instalacion
eléctrica doméstica garantice
una puesta a tierra adecuada.

- Conecte el extractor a la
chimenea con un tubo
adecuado. Consulte los
accesorios que es posible
comprar indicados en el
manual de instalacion (para
tubos circulares: diametro
minimo de 120 mm). La
longitud del tubo de descarga
debe serlo mas corta posible.

« Conecte el producto a la
red eléctrica mediante un
interruptor omnipolar.
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« Es necesario respetar las
normativas relativas a la
descarga de aire.

No conecte el extractor a tubos
de descarga que transporten
humos de combustion
(calderas, chimeneas, etc.).
Si el extractor se utiliza junto
a aparatos no eléctricos
(por ejemplo, aparatos con
gquemadores de gas), en la
habitacion se debe asegurar
un grado de ventilacion
suficiente para evitar el retorno
de los gases evacuados.
Cuando la placa de coccidn
se utilice junto a aparatos no
eléctricos, la presion negativa
en el local no debera ser
superior a 0,04 mbar para
evitar que los humos vuelvan
al local a través del aparato
de coccion.

El aire no se debe expulsar
a través de un conducto
utilizado como chimenea para
aparatos alimentados por gas
u otros combustibles.

Si el cable de alimentacién
esta danado, para evitar
situaciones peligrosas debe
ser sustituido por el fabricante,
por un centro de asistencia
autorizado o por un técnico
cualificado.

Conecte el enchufe del
aparato a una toma de
corriente que cumpla con las
normas vigentes y esté en
una zona accesible.

« En cuanto a las medidas
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técnicas y de seguridad que se
deben aplicar en la descarga
de los humos, es importante
respetar escrupulosamente
las normas previstas por las
autoridades locales.

ATENCION: antes de

instalar el aparato, retire
las peliculas protectoras.

« Utilice unicamente los tornillos

o los pequefios componentes
suministrados con el aparato.

ATENCION: si no se
instalan los tornillos o los
elementos de sujecion
segun lo previsto en
estas instrucciones, se
pueden producir peligros
eléctricos.

« No mire directamente la luz a

través de dispositivos opticos
(prismaticos, lupas...).

« Lalimpiezay el mantenimiento

no deben realizarlos los
ninios a menos que estén
supervisados por un adulto.
Los nifos deben ser
supervisadospara asegurarse
de que no jueguen con el
dispositivo.

Este aparato no debe ser

utilizado por personas
(incluidos nifnos) con
capacidades fisicas,

sensoriales o mentales
limitadas o sin experiencia
y conocimiento, a menos que
sean vigilados e instruidos
sobre el uso seguro del
aparato por parte de una
persona responsable de su



seguridad.

- Este aparato puede ser
utilizado por niflos mayores
de 8 afos y por personas
con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales
reducidas o sin la experiencia
y el conocimiento necesarios,
siempre que sean vigilados
o hayan sido debidamente
instruidos sobre cémo utilizar
el aparato de forma segura y
comprendan los peligros que
conlleva. No permita que los
nifios jueguen con el aparato.

AATENCION: El aparato y

sus partes accesibles se
calientan mucho durante
el uso.

Preste atencion en no tocar las

resistencias.

Mantenga alejados a los nifios

menores de 8 afnos, a menos

que estén constantemente
vigilados.

« Limpie y/o reemplace los
filtros después del periodo
especificado (peligro de
incendio). Véase el apartado
Limpieza y mantenimiento.

« Se recomienda garantizar una
ventilacion adecuada del local
cuando el aparato se utilice
simultaneamente a aparatos
que funcionan con gas u otros
combustibles (no se aplica a
los aparatos que solo hacen
recircular el aire del local).

« ATENCION: Si la superficie
esta agrietada, apague
el aparato para evitar la

posibilidad de una descarga
eléctrica.

» No encienda el aparato si la
superficie esta agrietada o
si hay danos visibles en el
espesor del material.

* No toque el aparato con
partes del cuerpo humedas.

* No limpie el aparato con
equipos de vapor.

» No apoye objetos metalicos,
como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas, sobre la
superficie de la placa de
coccién, ya que pueden
sobrecalentarse.

» Después del uso, apague la
zona de coccidén de la placa
con el mando correspondiente
y no confie en el detector de
recipientes.

« ATENCION: Cocinar con
grasa o aceite sin vigilancia
en una placa de coccion
puede ser peligroso y generar
incendios. No intente apagar
NUNCA un incendio con
agua. Al contrario, apague el
electrodoméstico y sofoque
las Ilamas, por ejemplo,
con una tapa o una manta
ignifuga.

« ATENCION: EI proceso
de coccion debe estar
supervisado. Un proceso de
coccion de corta duracion
debe ser supervisado
constantemente.

 El aparato no esta disefiado
para que se ponga en marcha
mediante un temporizador
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externo ni con un sistema de
mando a distancia separado.
ATENCION: Peligro de
incendio: no apoye ningun
objeto sobre las superficies
de coccion.

El aparato debe instalarse
de modo que se pueda
desconectar de |la
alimentacion eléctrica con
una distancia de apertura
de los contactos (3 mm) que
garantice la desconexidn
completa en condiciones de
sobretension de categoria lll.
El aparato no debe estar
expuesto a agentes
atmosféricos (lluvia, sol).

La ventilacion del aparato
debe cumplir con las
instrucciones del fabricante.

2. USO

- EI aparato extractor se ha
disefiado exclusivamente
para uso doméstico con el
fin de eliminar los olores de
coccion.

« No utilice nunca el aparato
para fines distintos para los
que ha sido disefado.
«Las freidoras deben
controlarse constantemente
durante el uso: el aceite
sobrecalentado puede
incendiarse.

« No ponga en marcha el
aparato con un temporizador
externo ni con un sistema de
mando a distancia separado.
« El aparato no debe instalarse
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detras de wuna puerta
decorativa para evitar que
se sobrecaliente.

* No se ponga de pie encima

del aparato ya que podria
danarse.

- Para evitar que las juntas de

silicona se dafien, no coloque
recipientes de coccion
calientes encima del marco.

» No corte ni prepare alimentos

sobre la superficie ni deje
caer objetos duros sobre
ella. No arrastre ollas o vajilla
sobre la superficie.

3. LIMPIEZA Y

MANTENIMIENTO

< El filtro antiolor de carbon activo “U“

(consulte las instrucciones de montaje) se
puede regenerar. El filtro antiolor de carbon
activo se puede lavar y regenerar cada

3-4 meses (0 con mas frecuencia en caso
de uso intenso de la campana), hasta un
maximo de 8 ciclos de regeneracion (en
caso de uso particularmente intensivo, se
recomienda no exceder 5 ciclos). Dirijase al
servicio de asistencia para pedir un nuevo
filtro “U*.

U

. Procedlmlento de regeneracion:

Lavelo en el lavavajillas a una temperatura
MAXIMA de 70 °C o lavelo a mano en agua
caliente sin utilizar esponjas abrasivas (no
utilice detergentes).

+ Seque en el horno a una temperatura
MAXIMA de 70 °C durante 2 horas (se
aconseja leer atentamente el manual de uso
y las instrucciones de montaje del propio
horno).



Luego, limpie de nuevo con un pafio
himedo.

Filtros de grasa Z: Los filtros deben
limpiarse cada 2 meses de funcionamiento o
con mayor frecuencia en caso de uso muy

intensivo y se pueden lavar en el lavavajillas.

No lave las rejillas en el lavavajillas.

Recomendaciones generales

No use nunca esponjas abrasivas, lana de
acero, acido muriatico ni otros productos que
puedan rayar la superficie o dejar marcas

en ella.

No consuma los alimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobre la
superficie o sobre los elementos funcionales
o estéticos de la placa de coccion.

Limpieza del aparato

Limpie la placa de coccién después de
cada uso para evitar que los residuos de
comida se carbonicen. Limpiar la suciedad
incrustada y carbonizada requiere mas
esfuerzo.

Para limpiar la suciedad diaria, use un pafio
0 una esponja suaves y un detergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
con respecto a los detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar productos
detergentes protectores.

Quite la suciedad incrustada, por ejemplo, la
leche derramada durante la ebullicién, con
un rascador para vitroceramica mientras la
placa de coccién aun esta caliente. Siga las
recomendaciones del fabricante con respecto
al rascador que debe utilizar.

Quite los alimentos que contienen azucar,
por ejemplo mermelada derramada

durante la coccion, con un rascador para
vitroceramica mientras la placa de coccion
aun esta caliente. En caso contrario, los
residuos pueden dafar la superficie de
vitroceramica.

Quite cualquier plastico fundido con un
rascador para vitroceramica mientras la
placa de coccién aun esta caliente. En caso
contrario, los residuos pueden dafar la
superficie de vitroceramica.

Elimine las manchas de cal con una
pequefia cantidad de solucion antical, por
ejemplo, vinagre o zumo de limoén, una vez
que la placa de coccion se haya enfriado.

4. REQUISITOS DE LOS

MUEBLES

La placa de coccion se ha disefiado para
montarse empotrada en la encimera de la
cocina, sobre un mueble para cocina con un
ancho de al menos 600 mm.

Si el aparato se monta sobre materiales
inflamables, es necesario respetar
escrupulosamente las directrices y las
normas relativas a las instalaciones de baja
tensién y la proteccion contra incendios.
Para las unidades empotradas, los
componentes (materiales plasticos y madera
chapada) deben montarse con adhesivos
resistentes al calor (min. 100 °C): el uso de
materiales y adhesivos inadecuados puede
causar deformaciones y desenganches.

El mueble de la cocina debe tener espacio
suficiente para las conexiones eléctricas

del aparato. Los muebles colgantes sobre
el aparato deben instalarse a una distancia
adecuada para que quede espacio suficiente
para trabajar comodamente.

Se permite usar perfiles decorativos de
madera dura alrededor de la encimera,
detras del aparato, con la condiciéon de que
quede la distancia minima indicada en las
figuras de instalacion.

La distancia minima entre el aparato
montado y la pared trasera se indica en

la figura de instalacién del dispositivo
empotrado (150 mm para la pared lateral,
40 mm para la pared trasera y 500 mm para
cualquier mueble colgante que se encuentre
encima).

Para evitar que penetre liquido entre el
borde de la placa de coccion y la encimera,
aplique la junta adhesiva suministrada de
serie a todo el borde exterior de la placa
antes de instalarla.
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5 CONEXION ELECTRICA

Las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un técnico especializado.

» Este aparato tiene una conexién de tipo "Y"
por lo que es necesario que esté el cable
de “neutro”. El cable de alimentacion debe
ser al menos de tipo HO5VV-F. Conexion
MONOFASICA, BIFASICA Y TRIFASICA:
seccion minima de los conductores: 2,5 mm?2.
Diametro externo del cable de alimentacion:
min. 7 mm - max. 15 mm.

» Para acceder a los bornes de conexion, hay
que quitar la tapa de la caja de conexiones.

» Compruebe que las caracteristicas de la
instalacion eléctrica doméstica (tension,
potencia maxima y corriente) sean
compatibles con las del aparato.

» Conecte el aparato como se muestra en el
esquema (de acuerdo con las normas de
referencia para la tension de red vigentes a
nivel nacional).

» Se aconseja utilizar el cable de alimentacion
HO5V2V2-F de 5 x 2,5 mm?2.

Si se utiliza el cable de alimentacion
HO5V2V2-F de 5 x 2,5 mm?, siga las
instrucciones siguientes: para la conexion
trifasica, separe los 2 cables y retire las
vainas azules de los cables grises.

6. ELIMINACION

* EIl simbolo \X en el producto o en el material
de embalaje indica que el producto no se
debe tratar como un residuo doméstico,
sino que se tiene que llevar a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Si el producto
se elimina correctamente, se contribuye
a evitar posibles efectos negativos en el
medioambiente y en la salud humana. Para
mas informacion sobre el tratamiento, la
recuperacion y el reciclaje de este producto,
péngase en contacto con las autoridades
locales, con el servicio de recogida de
residuos urbanos o con la tienda en la que
ha comprado el producto.

» El aparato es conforme a la Directiva
2012/19/UE sobre la reducciéon de sustancias
peligrosas utilizadas en los aparatos
eléctricos y electrénicos y la eliminacion de
residuos.
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7. MANDOS

—

N

Pulse durante dos segundos la tecla de encendido/apagado @ para encender

y activar las funciones de la placa. Todos los digitos muestran 19 salvo los del
temporizador en los que se visualiza “ C L ”.

o
1
L L

@B‘ Oéa 5‘0

A

oH Ho

A

(D o0o123456789 L d

Entonces, la placa estd encendida, pero no hay potencia ni en las zonas de coccion
ni en la campana. La placa se apaga automaticamente si transcurren 20 segundos
sin usarla.

Atencion: por razones de seguridad, siempre es posible apagar la placa mediante la
tecla de encendido/apagado @

Atencion: en el panel de mandos, las Unicas funciones que se pueden seleccionar o
activar son las que estan encendidas/visibles.

Advertencias para el instalador: compruebe vy, si es necesario, cambie la
configuracion de la potencia de la placa. Véase el apartado “Menu Instalador
(Configuracién de la potencia de la placa)”.

La placa se ha configurado de forma predefinida para un consumo de 7,4 kW.
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7.1 Tipo de mandos

Mandos de la zona
de coccion posterior

Zona de mandos
del temporizador

Zona de mandos

izquierda
Mandos de la zona H @ '—’
de coccion anterior
izquierda | .
[
° 0.

del extractor

<012 3 456 7 842

Barra de potencia

Mandos de la
zona de coccion
posterior derecha

Mandos de la zona
de coccion anterior
derecha
L0 ©
A

forma mas intensa.

Los mandos de las zonas de coccidn, del extractor y del temporizador se pueden

activar pulsando el digito de referencia E’
La operacion se confirma mediante el encendido del digito, que pasa a brillar de

—

J
(—
J

e\

)
’\9.I
\
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7.2 Mandos

g8
o ofFe Ho

Mandos Descripcion
Seleccion de los mandos de la zona de coccién
Pulse durante dos segundos la tecla de encendido/apagado
@.
Las zonas de coccién se activan pulsando el digito & de la
zona de referencia. La operacion se confirma mediante el
o of feo &o|encendido del correspondiente digito, que brilla de forma mas

intensa.
El simbolo @ indica que el temporizador correspondiente
a la zona seleccionada esta activado (véase la funcion
“Temporizador de las zonas de coccion”).
Seleccion de los mandos del extractor
Pulse durante dos segundos la tecla de encendido/apagado
@.
Los mandos de la campana se pueden seleccionar pulsando

Q) los digitos de referencia E’ La operacién se confirma

- mediante el encendido del correspondiente digito, que brilla

o [N o de forma mas intensa
'_' El simbolo @ indica que el temporizador correspondiente a
3 las funciones de la campana esta activado.

El simbolo @ indica el mantenimiento/limpieza del filtro de
grasa tras 100 horas de uso.

El simbolo §§ indica el mantenimiento del filtro (antiolor) de
carbén tras 200 horas de uso.

119



012345672829

Seleccion de la potencia de las zonas de coccion y/o
velocidad del extractor
Pulse durante dos segundos la tecla de encendido/apagado

Seleccione el digito de la campana o el digito de una de las
cuatro zonas de coccion.

Se puede aumentar o disminuir la potencia de las zonas

de coccidén o la velocidad del extractor seleccionando
directamente el valor deseado o bien desplazando el dedo
(de la derecha a la izquierda o viceversa) en funciéon de si se
desea aumentar o disminuir el valor configurado.

[

=

Seleccion de los mandos del temporizador
Pulse durante dos segundos la tecla de encendido/apagado

Seleccione la zona de mandos para gestionar el temporizador
de las zonas de coccion y el extractor que, de forma
predeterminada, muestra “ C L ” (véase las funciones del
temporizador).

El simbolo O= indica la tecla para las funciones de
seguridad (véase “Bloqueo del teclado (limpieza)”’.

De forma predeterminada, cuando se enciende la placa de
coccidn/extractor, la campana se activa en modo automatico
y el led A se enciende con un brillo intenso. La campana se
pone en marcha si la potencia de las zonas de coccion es
superior a “1”.

Se desactiva pulsando el led A ; la operacién se confirma
mediante el cambio de la intensidad de brillo del led, que
pasa de intenso a débil. También se desactiva pulsando un
valor, superior a “1”, en la barra de potencia; la operacion se
confirma mediante el cambio de la intensidad de brillo del led
A , que pasa de intenso a débil.

Se reactiva pulsando el led A , que pasara a estar
encendido con un brillo intenso.

Funcion de puesta en PAUSA y REINICIO.

i) En combinacion con otras teclas permite acceder al menu del
usuario.
Funcién de descongelacion: con esta funcion es posible
descongelar alimentos o derretir lentamente mantequilla,
l chocolate, miel, etc.

En combinacién con otras teclas permite acceder al menu del
instalador.
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7.3 Funciones

Funcion

Descripcion

Bloqueo
del teclado
(seguridad
para ninos)

Permite bloquear los ajustes de la placa de coccién para evitar
cambios accidentales.

Activacion: si no hay recipientes, pulse durante 3 segundos uno de
los 4 digitos de las zonas de coccion, suéltelo y desplace el dedo

de 0 a 9 por la barra de potencia siguiendo la animacion visible. La
confirmacion se produce cuando todos los digitos muestran L .

Las operaciones descritas se deben efectuar en un plazo maximo de
10 segundos.

Desactivacion: pulse durante 3 segundos uno de los 4 digitos de las
zonas de coccion, suéltelo y desplace el dedo de 0 a 9 por la barra de
potencia siguiendo la animacion visible.

Las operaciones descritas se deben efectuar en un plazo maximo de
10 segundos.

Bloqueo
del teclado
(limpieza)

Permite bloquear durante 15 segundos los ajustes de la placa de
coccion para realizar una limpieza rapida.

Activacion: pulse simultaneamente los digitos B de las zonas de
coccion anterior derecha y anterior izquierda. La pantalla de la
zona de mandos para la gestion del temporizador muestra una
cuenta regresiva de 15 segundos y se enciende O—.

Desactivacién: pulse (D o espere a que transcurran 15 segundos.

Temporizador
de las zonas
de coccion

Cuenta regresiva con alarma para el apagado programado de cada
zona de coccidn.

Activacion: con la placa encendida, seleccione una de las cuatro
zonas de coccion y un valor en la barra de potencia.

Pulse uno a uno los digitos de la zona de mandos del
temporizador y configure uno a uno los valores seleccionandolos
en la barra de potencia (minimo 1 minuto - maximo 99 minutos).
La confirmacion se produce transcurridos 10 segundos sin uso.

La pantalla de la zona de mandos para la gestiéon del temporizador
muestra una cuenta regresiva si se ha configurado; en caso
contrario, de forma predeterminada se muestra “ C L ”. Todas las
zonas pueden tener el temporizador configurado en cuyo caso la
pantalla mostrara siempre el que tenga el valor residual mas bajo.

Repita las operaciones para modificar el valor del temporizador.

Desactivacion: configure en cero los valores del temporizador o
pulse .
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Temporizador
(genérico)

Cuenta regresiva con alarma para uso genérico.

Activacion: con la placa encendida y sin recipientes, pulse uno a
uno los digitos de la zona de mandos del temporizador y configure
uno a uno los valores seleccionandolos en la barra de potencia
(minimo 1 minuto - maximo 99 minutos).

La pantalla de la zona de mandos para la gestion del temporizador
muestra una cuenta regresiva si se ha configurado; en caso
contrario, de forma predeterminada se muestra “ C L ”.

Desactivacion: configure en cero los valores del temporizador o
pulse (D dos veces con la placa apagada.

Funcion
mantenimiento
de alimentos
calientes

Activacion: seleccione una de las cuatro zonas de coccién y pulse
la tecla 2.
El digito de la zona seleccionada muestra U

Desactivacién: pulse la tecla ! o pulse .

Funcién Turbo

Es posible configurar una potencia extra tanto en las zonas de
coccién como en la campana.

Activacion: tanto para la campana como para las zonas de
coccidn, pulse dos veces el “ 9 ” de la barra de potencia. El digito
correspondiente muestra P

Desactivacion: seleccione uno de los otros valores posibles en la
barra de potencia.

Funcion de
calentamiento
rapido

Seleccione una de las cuatro zonas de coccion y pulse durante 3
segundos el valor deseado (de 1 a 8) en la barra de potencia.

La placa tendra un pico hasta la potencia maxima durante 15
segundos; luego, volvera a la potencia configurada durante el
tiempo definido y, finalmente, se apagara (véase la tabla siguiente).
La pantalla muestra “ A” mas el valor seleccionado.

-> 40 segundos

-> 72 segundos

-> 120 segundos
-> 176 segundos
-> 256 segundos
-> 432 segundos
-> 120 segundos
-> 192 segundos
-> no disponible
->  no disponible

TOowoNooashwNn =
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Esta funcion mantiene bloqueados todos los ajustes de la placa
durante diez minutos en caso de que el usuario debe ausentarse
durante un corto periodo de tiempo.

Durante la pausa:
- Ninguna zona de coccion disipa energia.
- Todos los temporizadores se paran.
- Las funciones “Turbo“ y “Calentamiento rapido® se encuentran

|;un0l0'1 desactivadas.
ausa : iez mi i6
Reinicio Transcurridos los diez minutos, la placa de coccion reemprende las

funciones configuradas anteriormente.

Activacion: pulse la tecla iy durante al menos 1 segundo; todos los
digitos muestran /.

Desactivacion: pulse la tecla 1y durante al menos 1 segundo hasta
que parpadee; antes de que transcurran 10 segundos, pulse cualquier
tecla.

Esta funcion permite recuperar todos los ajustes de la placa en caso
de que se apague accidentalmente o que se produzca una falta de
corriente imprevista.

Con la placa apagada, si en 6 segundos se vuelve a encender
Funcién mediante la tecla @, la tecla iy parpadea durante 6 segundos.

Recuperacién |Pulse la tecla para recuperar las funciones configuradas

anteriormente. Como confirmaciéon se oye un pitido.

Con la placa apagada, si en 6 segundos se vuelve a encender,
las funciones configuradas anteriormente se recuperan de forma
automatica.

Esta funcion permite conectar dos zonas de coccion de manera
que se puedan controlar como una unica gran zona de coccion.
Esto permite utilizar recipientes con un fondo mas grande.

Activacion: con la placa encendida, pulse simultdneamente las
teclas deseadas para seleccionar las dos zonas en las que se
Funcién Puente | desea efectuar el puente hasta que un digito muestre ﬂ lo que
indica que se ha activado la funcion.

El otro digito sirve para configurar la potencia.

Atencion: las zonas de coccion de la izquierda no se pueden unir
a las de la derecha y viceversa.

Desactivacion: pulse simultaneamente las teclas en las que ha
realizado el puente hasta que desaparezca el simbolo

AFunC|’o.n Si en una de las zonas de coccién se apoya una olla, la placa la
utomahf:’a detecta automaticamente y el digito correspondiente se enciende a
de deteccion | o ) dad g B

de la olla a maxima intensidad mostrando .
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Indicacién
del calor
residual

La indicacion del calor residual es una caracteristica de seguridad
para sefialar que la superficie de la zona de coccidon aun posee
una temperatura superior o igual a 60 °C y que, por lo tanto,
puede causar quemaduras si se toca con las manos desnudas.
En el digito de la correspondiente zona de coccion se visualiza H.
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7.4 Mandos del extractor

Simbolo del temporizador
Tras seleccionar el digito del extractor, pulse el digito de gestion de los temporizadores para configurar
la cuenta regresiva.

Simbolo del mantenimiento del filtro de grasa
La sefializaciéon correspondiente a la limpieza del filtro de grasa se visualiza mediante el led @ y
siempre esta habilitada.

“9”

En la barra de potencia, pulse “ 9 ” para configurar la velocidad INTENSIVA 1. Esta configuracion
esta temporizada para una activacion de 10 minutos. Transcurrido este tiempo, el sistema vuelve
automaticamente a la velocidad seleccionada con anterioridad. Se desactiva seleccionando una
velocidad diferente.

En la barra de potencia, pulse dos veces “ 9 ” para configurar la velocidad INTENSIVA 2. Esta
configuracién estad temporizada para una activacién de 5 minutos. Transcurrido este tiempo, el
sistema vuelve automaticamente a la velocidad seleccionada con anterioridad. Se desactiva
seleccionando una velocidad diferente.

Delay

Esta funciéon solamente se encuentra disponible si se desactiva el modo Automatico. EI modo
automatico se desactiva pulsando A

Pulse el digito del extractor y configure una velocidad en la barra de potencia.

Pulse el digito para gestionar el temporizador que visualizaba “CL”, que pasara a la cuenta
regresiva ya configurada en 15 minutos.

Simbolo de mantenimiento del filtro al carbén

» La campana se encuentra configurada de forma predeterminada en modo extractor. Pulse
la tecla On/Off. Con la carga apagada, pulse el digito de los mandos de la campana para
habilitar el extractor. Pulse de nuevo durante 5 segundos el digito para:

Activacion del filtro de carbon:

» El simbolo del filtro de carbén (antiolores) se enciende durante 1 segundo y el dispositivo
emite un doble sonido acustico.

Desactivacion del filtro de carbén:

» El simbolo del filtro (antiolores) de carbén parpadea dos veces y el dispositivo emite un doble
sonido acustico.

S8

Reinicio y reactivacion de los filtros

+ Después de 200 horas de funcionamiento del filtro de carbén y 100 horas del filtro de grasa, el
encendido de los respectivos iconos indicara que es necesario realizar el mantenimiento del filtro indicado.

Después de realizar el mantenimiento del filtro con la placa apagada, proceda como se indica a

continuacion:

+ Encienda la placa On/Off

+ Pulse el digito Campana B para activar la barra numerada.

+ Pulse la tecla “A” durante al meno 5 segundos y espere la confirmacion del reinicio indicada por un doble
sonido acustico y por el apagado del simbolo.

+ Si la confirmacién del reinicio (doble pitido y apagado del simbolo) no se produce en 6 segundos, apague
la placa y repita el procedimiento desde el principio.
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7.5 Menu Usuario (personalizaciones)

g‘ Qéﬂ B.C (DF '(5

: o A
8 g ° —~ o
A %\A\V\v@g

MDo123456789 1

El menu Usuario sirve para personalizar, segun se desee, las sefalizaciones de la
placa, tanto acusticas (tono y volumen) como visuales.

Pulse la tecla @
En 3 segundos, vuelva a pulsar la tecla Q.

- El simbolo ﬁ_ir aparecera. .

- Manteniendo pulsada la tecla {ii , pulse las 4 teclas digitos de las zonas de coccién
( 5 ), una a la vez en sentido horario empezando por la izquierda.

Cada pulsacion se indica mediante un pitido y, al soltar la tecla ﬁr , Se vera:

En el digito de la zona de coccion posterior izquierda se visualizara de forma alterna tJ y
un numero de 2 a 7, que indica el cédigo del menu (véase la tabla siguiente).

En el digito de la zona de coccion anterior izquierda se visualizara un nimero que
depende de los valores indicados en la eleccion (véase la tabla siguiente).

Pulse el digito de la zona de coccidon posterior izquierda y un numero de 2 a 7 de la barra
de potencia para acceder al menu de los ajustes (véase la tabla siguiente).

Tras configurar el valor correcto, confirmelo manteniendo pulsada la tecla @ hasta que
se obtenga la confirmacion.

Codigo Menu Descripcion Valor

U2 Menu para gestionar el volumen del tono 0-1-2-3
de las teclas.

U3 Menu par? gestionar el volumen del tono 0-1-2-3
de las sefiales de alarma.

U4 Menu para gestionar el brillo de la Max. 0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
pantalla.
Menu para gestionar la animacion de la

us - 0-1
cuenta regresiva.
Menu de la funcién de reconocimiento del

ue nu . ; 0-1
recipiente siempre activado.

u7 Menu para gestionar la sefializaciéon 0-1-2

acustica al final de la cuenta regresiva.
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7.6 Menu Instalador (Configuracion de la potencia de la
placa)

g8

el d B
¢ I AN
@ -

Durante la primera conexion a la red doméstica, el instalador debe configurar la
potencia de los quemadores de la placa teniendo en cuenta las posibilidades y las
capacidades reales de la red.

Si no es necesario, se puede pasar directamente a encender la placa de coccion
mediante la tecla @; en caso contrario, realice las operaciones siguientes para
acceder al menu.

Cuando el aparato se alimenta por primera vez, el simbolo s parpadea.

Manteniendo pulsada la tecla L pulse las 4 teclas digitos de las zonas de coccion ( 5 ),
una a la vez en sentido antihorario empezando por la derecha.
Cada pulsacion se indica mediante un pitido y, al soltar la tecla L severa

En el digito de la zona de coccién posterior izquierda se visualizara de forma alterna £ y

En el digito de la zona de coccién anterior izquierda se visualizara J.

Pulse el digito de la zona de coccion posterior izquierda y el nimero 8 de la barra de
potencia para acceder al menu de los ajustes. La operacion se confirma visualizando ( £

y ) enlugar de (L y O).
En este momento se visualiza el menu para configurar la potencia de la placa.

Pulse el digito de la zona de coccion anterior izquierda y seleccione uno de los valores
visualizados en la barra de potencia (0-1-2-3) de acuerdo con la tabla siguiente.

Tras configurar el valor correcto, confirmelo manteniendo pulsada la tecla @ hasta que
se obtenga la confirmacion.

0] EO: :I:Z: :33 456789 1
kW
0 7,4 kKW
1 45 kW
2 3,5 kW
3 2,8 kW
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Funcidn de gestion de la potencia

Este producto esta equipado con una funcién de gestion de la potencia con control electrénico. La
funcion de gestion de la potencia detecta el suministro de la potencia maxima de 3,7 kW/16 A para
las zonas de coccion combinadas (fases lado derecho e izquierdo), optimizando la distribucién de la
potencia y evitando situaciones de sobrecarga en el sistema de induccion.

Con este fin, la potencia total se monitoriza continuamente y, si es necesario, se reduce. Si no es
posible suministrar la potencia total requerida, un dispositivo de control reduce por defecto la potencia
de otra de zona de coccién al nivel inmediatamente inferior de la curva de potencia respectiva, para

no exceder el consumo de corriente de 16 A.

En este caso, el generador detecta el ultimo mando con la prioridad mas alta enviado por la interfaz
de usuario y, si es necesario, reduce los ajustes realizados previamente para otra zona de coccion.
La funcion de Gestion de potencia se activa en primer lugar, incluso cuando se detecta un recipiente

en la zona de coccion.

Ejemplo:

Si en la misma fase (fases lado derecho e izquierdo), se selecciona el nivel de aumento de potencia
(boost) (P) en una zona de coccién, automaticamente la otra zona de coccién no puede superar al

mismo tiempo el nivel de potencia 5.

Este aspecto varia segun la limitacién configurada en el producto (véase apartado 7.6).

Coémo funcionan las placas de cocciéon
por inducciéon

Las placas de coccion por induccion
funcionan de manera muy diferente a las
placas tradicionales o las placas de metal.
La bobina de induccién ubicada debajo de la
superficie de vitroceramica crea rapidamente
un campo magnético altamente variable que
calienta directamente el fondo magnetizable
del recipiente. La superficie de vitroceramica
se calienta solo con el recipiente caliente. Al
retirar el recipiente de la zona de coccion, la
alimentacion de corriente se interrumpe de
inmediato.

Deteccion de la presencia del recipiente
Cada zona de coccién esta equipada con un
sistema que detecta la presencia del recipiente.
El sistema de deteccion de la presencia del
recipiente reconoce los recipientes con una base
magnetizable adecuada para usar con placas de
coccion por induccion.

Si se quita el recipiente durante el
funcionamiento, o si se usa un recipiente no
adecuado, la pantalla junto al grafico de barras
parpadea con el simbolo U

Si no hay recipientes colocados en la zona

de coccion durante el tiempo de deteccion de
presencia de recipientes, igual a 20 segundos:

- La zona de coccién se apaga automaticamente
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una vez transcurridos 20 segundos.
- En la pantalla de cada zona de coccion se
visualiza & .
Recipientes
Recipientes adecuados
Solo los recipientes con fondo completamente
magnetizable son adecuados para cocinar en la
placa de induccion.
Un iman se adhiere a cada punto de todo el
fondo del recipiente.

Recipientes adecuados para la coccién
por inducciéon

Los recipientes utilizados en las placas de
coccion por induccion deben ser de metal,

con propiedades magnéticas y una base
suficientemente grande.

Recipientes adecuados:

- Recipientes de acero esmaltado con fondo
grueso.

- Recipientes de hierro fundido con fondo
esmaltado.

- Recipientes de acero inoxidable multicapa,
acero inoxidable ferritico y aluminio con fondo
especial.

Recipientes no adecuados:

- Recipientes y ollas de cobre, acero inoxidable,
aluminio, vidrio refractario, madera, ceramica y
terracota.



- Para saber si un recipiente es adecuado,

coloque un iman cerca del fondo: si el iman

es atraido, el recipiente es adecuado para la
coccion por induccion. Si no dispone de ningun
iman, puede echar una pequefa cantidad de
agua en el recipiente, colocarlo en una zona de
coccion y encenderla. Si en la pantalla aparece
el simbolo U, el recipiente no es adecuado.

Atencion: utilice solo recipientes con fondo
perfectamente plano y adecuado para zonas de
coccién por induccion. El uso de recipientes con
un fondo irregular puede perjudicar la eficiencia
del sistema de radiacion de calor y dificultar la
deteccion de la presencia del recipiente en la
zona de coccion.

Ruidos durante la coccién

Los recipientes pueden hacer ruidos durante la
coccion. Esto no indica un mal funcionamiento, ni
afecta el funcionamiento del aparato de ninguna
manera.

El ruido depende del tipo de recipiente utilizado.
Si el ruido es muy molesto, puede ser util
cambiar el recipiente.

Consejos para ahorrar energia
- El diametro del fondo de recipiente debe
coincidir con el diametro de la zona de coccién.

jzxsrﬁgf @

- Cuando compre una sartén, compruebe si
el diametro indicado es el del fondo o el
de la parte superior de la sartén, ya que
generalmente la parte superior suele ser mas
ancha que el fondo.

- Al preparar platos que requieren largos tiempos
de coccion, es posible ahorrar tiempo y energia
utilizando una olla a presion. Ademas, este tipo
de coccion permite conservar las vitaminas de
los alimentos.

- Asegurese de que en la olla a presion haya
suficiente liquido; si la cantidad de liquido
no es suficiente y se sobrecalienta, pueden
producirse dafos tanto en la olla a presién
como en la zona de coccion.

- Si es posible, tape siempre los recipientes con
una tapa adecuada.

- Elija un recipiente adecuado a la cantidad de
comida que deba cocinar. El uso de recipientes
grandes parcialmente llenos comporta un
derroche de energia.

Zona de coccién

Diametro de la base del recipiente

@ min. (aconsejado)

@ max. (aconsejado)

210 mm x 190 mm (individual)

110 mm

145 mm
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Ruidos normales de funcionamiento

de la placa de coccion

La tecnologia de induccién se basa en la
creacion de campos electromagnéticos. Estos
campos electromagnéticos generan calor
directamente en la base del recipiente. Las ollas
y sartenes pueden producir una gran variedad
de ruidos o vibraciones dependiendo de como se
hayan fabricado.

A continuacion, se describen estos ruidos:

Zumbido leve (como el ruido de un
transformador)

Este ruido se produce cuando se cocina con

un alto nivel de calor y esta determinado por la
cantidad de energia transferida de la placa de
coccion al recipiente. El ruido desaparece o se
debilita en cuanto se disminuye el nivel de calor.

Ligero silbido

Este ruido se produce cuando el recipiente de
coccidn esta vacio y cesa en cuanto se introduce
agua o comida.

Chisporroteo

Este ruido se produce con recipientes hechos
con diferentes materiales superpuestos en
capas y es causado por las vibraciones de las
superficies donde se encuentran los diferentes
materiales. El ruido procede de los recipientes
y puede variar segun la cantidad de comida y la
manera de cocinarlos.

Silbido fuerte

Este ruido se produce con recipientes hechos
con diferentes materiales superpuestos en capas
y, ademas, se selecciona el maximo nivel de

potencia y se ponen en marcha dos zonas de
coccion. El ruido desaparece o se debilita en
cuanto se disminuye el nivel de calor.

Ruidos del ventilador

Para un correcto funcionamiento del sistema
electrénico, es necesario regular la temperatura
de la placa de coccion. Para este propdsito,

la placa de coccion esta equipada con un
ventilador de refrigeracion, que se activa para
reducir y regular la temperatura del sistema
electrénico. Puede suceder que el ventilador siga
funcionando después de que se haya apagado la
placa de coccion si la temperatura detectada es
todavia demasiado elevada.

Sonidos ritmicos y similares al tictac de un
reloj

Este ruido solo se produce cuando hay al menos
tres zonas de coccién funcionando y desaparece
o disminuye cuando se apaga una de ellas.

Los ruidos descritos son normales en la
tecnologia de induccién y, por lo tanto, no
pueden considerarse defectos.

Encendido del aparato
Mantenga pulsado (1) para encender el aparato.
- En todas las pantallas de los niveles de
potencia se visualiza "0".
- Si no se realizan otras operaciones, por
razones de seguridad el aparato se apaga
después de 20 segundos.

Seleccion de una zona de coccién

Pulse sobre el digito de referencia B de unao
mas zonas de coccion y configure el nivel de
potencia.

Nivel de potencia

Método de coccion

Usar para

1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina,
salsas

2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina,
salsas

3 Rehogar Arroz

4 Coccion larga, reducir, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta,
pescado

5 Coccion larga, reducir, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta,

pescado

Coccion larga, estofar

Pasta, sopa, carne estofada

Fritura ligera

Rosti (torta de patatas), tortillas,
alimentos rebozados vy fritos,
salchichas

Fritura, fritura en abundante aceite

Carne, patatas fritas

Fritura rapida a temperatura alta

Bistec

Calentamiento rapido

Hervir agua
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Apagado de una zona de coccion

Toque el "0" de la barra de potencia.

- Si no se hacen otras operaciones y las demas
zonas de coccidén estan apagadas, el aparato
se apaga después de 20 segundos.

Apagado de la placa de coccion

Toque (D durante algunos segundos para apagar

la placa de coccion.

- Si no se realizan otras operaciones en la
pantalla y todas las zonas de coccién estan
apagadas, el aparato se apaga después de 20
segundos.

Indicador de calor residual

Si se apaga una zona de coccion, pero aun
esta caliente, la letra “H” permanece encendida
en el panel para indicar que existe el riesgo de
quemaduras.

Configuracion de la descongelacién

Con la funcién Descongelacion es posible

descongelar alimentos o derretir lentamente la

mantequilla, el chocolate o la miel.

- Seleccione la zona de coccién presionando el
digito correspondiente.

- Pulse latecla

Seleccion de la funcion PowerPlus

Es posible configurar una potencia extra tanto

en las zonas de coccién como en la campana.

La zona de coccion seleccionada funciona con

una potencia adicional durante 10 minutos.

Se puede utilizar, por ejemplo, para calentar

rapidamente una gran cantidad de agua.

- Seleccione una de las zonas y pulse dos
veces el “ 9 ” de la barra de potencia. El digito
correspondiente muestra 2.

Temporizador

Cuando se selecciona el temporizador, la zona
de coccion se apaga después de un periodo de
tiempo establecido

Programacion del temporizador

- Placa de coccion encendida.

- Zona de coccion seleccionada.

- Pulse el digito EO-B

- Configure el temporizador eligiendo entre 1y 99
minutos.

Modificacion del temporizador

- Temporizador programado

- Presione la zona de coccion activa del
temporizador que

desea modificar.

o~

- Pulse el digito g8

- Configure el temporizador eligiendo entre 1y 99
minutos.

Funcién Puente

La funcion de conexion "puente” permite activar
dos zonas de coccion individuales para que
funcionen y se regulen como una sola. Esto
permite utilizar recipientes con un fondo mas
grande.

Pulse simultdneamente las teclas deseadas
para seleccionar las dos zonas en las que se
desea efectuar el puente hasta que un digito
muestre [7 para indicar que la funcién se ha
activado.

El otro digito sirve para configurar la potencia.

Atencioén: las zonas de coccién de la izquierda
no se pueden unir a las de la derecha y
viceversa.

Bloqueo para nifios

- Aparato encendido

- Activacion:
pulse durante 3 segundos uno de los 4 digitos
de las zonas de coccidn, suéltelo y desplace el
dedo de 0 a 9 por la barra de potencia. Todos
los digitos muestran | . Las operaciones
descritas se deben efectuar en un plazo
maximo de 10 segundos.

- Desactivacion:
Pulse durante 3 segundos uno de los 4 digitos
de las zonas de coccidn, suéltelo y desplace
el dedo de 9 a 0 por la barra de potencia. Las
operaciones descritas se deben efectuar en un
plazo maximo de 10 segundos.

MODELO HOBD482D

Potencia maxima total .7’62 kW .

(placa+ campana) (configuracion ba-

sica)

Potencia maxima total

(placa+ campana) 4,72 kW
Potencia maxima total

(placa+ campana) 3,72 kW
Potencia maxima total

(placa+ campana) 3,02 kW
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Cadigo de error

Descripcion

Posible causa del error

Solucion

“Sefalizacion acustica

durante el encendido.

No se visualiza ningin
codigo de error”

El mando de la campa-
na no funciona

El cable LIN de la tarjeta
electrénica de la campana
esta dafiado o mal conec-
tado

Comprobar la conexion. Si el error
persiste, pongase en contacto con el
servicio técnico.

La placa de coccion se

Se detecta una activacion
continua de las teclas.

Quite el recipiente o seque el agua

ER03 apaga una vez transcu- . de la superficie de vitroceramica y del
) Agua u recipiente en el
rridos 10 segundos. panel de mandos.
panel de mandos.
Deje que la placa se enfrie.
” La temperatura interna de  |Compruebe si la placa de coccién
La placa de coccion se - - o
ER21 apaga los componentes electroni- |tiene suficiente ventilacion.
paga. cos es de- masiado alta. Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
Recipiente esta vacio o no
es adecuado.
La temperatura del recipien-
La zona de coccion te o de la superficie de Deje que la placa se enfrie. Use un
E2 correspondiente se vitroceramica es demasiado |recipiente apropiado. No calentar reci-
apaga. alta. pientes vacios.
La temperatura de los
componentes electronicos
es demasiado alta.
Use un recipiente apropiado.
" . El error se cancela automaticamente
Recipiente inadecuado. , .,
" . . ) después de 8 s y la zona de coccién
La zona de coccion El recipiente esta perdiendo .
i . L puede ser utilizada de nuevo.
E3 correspondiente se sus propiedades magnéti- . "
. En caso de mas errores, el recipiente
apaga. cas y puede causar dafios
) . debe ser reemplazado.
en la placa de induccién. ) . .
Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
y Tension y/o frecuencia Controle la tension y/o la frecuencia
La zona de coccion no i .. . . .
E6 ) de alimentacion fuera del  |de la red. Si es necesario, comuni-
se enciende. . - . . .
intervalo permitido. quese con el Servicio de Asistencia.
Limpia el ventilador y elimine cual-
., Averia del ventilador. . P - Y
Las zonas de coccion ) quier cuerpo extrafo.
E8 Ventilador bloqueado por K R ,
se apagan. Si el error persiste, comuniquese con
polvo o filamentos. L. . .
el Servicio de Asistencia.
E4/E5/E7/E9/ Desconecte la placa de coccion de la alimentacion.
ER20/ER22/ER31/ |Espere unos segundos y, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacién.
ER36 / ER42/ ER47 /| |Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cédigo de error
EA/EH que aparece en la pantalla.

El ventilador no funciona

Cable del ventilador desco-
nectado

Conectar el cable

La campana no
funciona

Cable de alimentacion
Campana desconectado

Vuelva a conectar el cable de
alimentacion de la campana, que se
encuentra en la parte delantera, justo
debajo de la placa de coccidn.

TC = CONTROL TACTIL
Ul = INTERFAZ DE USUARIO
NTC = SENSOR DE TEMPERATURA

132




8. MANTENIMIENTO Y
REPARACION

- Asegurese de que el mantenimiento de
los componentes eléctricos sea realizado
unicamente por el fabricante o por su servicio
de asistencia.

- Asegurese de que los cables dafiados sean
sustituidos solo por el fabricante o por su
servicio de asistencia.

Cuando contacte con el servicio de asistencia,
proporcione la siguiente informacion:

- Tipo de averia

- Modelo de aparato (art./céd.)

- Numero de serie (S.N.)

Esta informacion se encuentra en la placa de
identificacion. La placa de identificacion esta
colocada en el fondo del aparato.

HOBD482D

9. DATOS TECNICOS

Identificacion del producto
Tipo: 4300

Modelo: HOBD482D

Consulte la placa de identificacion colocada en el
fondo del aparato.

El fabricante mejora continuamente sus
productos. Por este motivo, el texto y las
ilustraciones de estas instrucciones de uso
pueden cambiar sin previo aviso.

Para mas informacion sobre los datos técnicos,
consulte el sitio web: www.smeg.it

1y 2 Zona de coccion flexible 1 + 2 en puente
3y 4 Zona de coccion flexible 3 + 4 en puente

Parametro

Valor Dimensiones (mm)

Dimensiones utiles -

830 x 520 (L x P)

Tension/frecuencia de
alimentacion

220-240V, 50 Hz; 220 V, 60 Hz
3N~ /2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~/2N~ 380V, 60 Hz

Datos eléctricos y de los elementos calentadores

Zona de coccion 1,2,3y 4 2100 W; Power Boost: 3000 W 210 x 190
Zona de coccion flexible 3000 W; Power Boost: 3700 W 210 x 390
142y 3+4

Parametro Valor Unidad de medida
Peso del aparato 21 kg
Numero de zonas de coccion 4
Fuente de calor induccion
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